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4 Portate + Dolce
€ 110 (bevande escluse)

Lo wia aall acqua al bodce
Lucioperca, limone, ricotta di bufala e aglio nero,
Uovo poché al carbone vegetale, fonduta di Preséf,
patate alla vaniglia, erbette e caviale siberiano,
Spaghettone, sarde del Lago d'Iseo,
cavolo nero e yuzu,

Salmerino al pino mugo, carote al BBQ,
Cervo al sottobosco,
Yogurt, fragole e rabarbaro
€ 110 (bevande escluse)

I menu vengono realizzati per tutto il tavolo

Abbinamento 3 calici vini € 40
Abbinamento 4 calici vini "riserva" € 80



