
 Menù di San Silvestro

Entrée dello chef

Champagne e caviale Beluga

Capasanta scottata, topinambur, 
midollo e liquirizia

Risotto, gamberi di Mazara del Vallo, 
‘nduja e lime

Petto d’anatra laccato all’arancia 
con terrina di foie gras

Yogurt, fragole e rabarbaro

€ 110,00 (bevande escluse)


